
WINE GAMES
Enoteca La Barrique - La Barrique winery

Opzione extra da quotare a parte - Extra option to be quoted on request
Degustazione con intrattenimento - Wine tasting with entertainment

Le degustazioni saranno serviti e spiegate da due Sommelier certificati che intratterranno gli ospiti
con quiz. I partecipanti giocheranno insieme suddivisi in piccole squadre in un'atmosfera amichevole e rilassante
atmosfera. La squadra con il maggior numero di punti in tutti i round vince! Ogni ospite della squadra 
vincitrice riceverà un piccolo regalo.
The wine corners will be served and explained by two certified Sommeliers which will entertain the guests 
with wine quiz games. Participants will play together divided into small teams in a friendly and relaxing
atmosphere. The team with the most points across all rounds wins! Each guest of the 
winning team will receive a small gift.

WINE TASTING CORNERS
Enoteca La Barrique - La Barrique winery

RED WINE CORNER - TUSCANY LANDSCAPES 

Chianti Classico D.o.c.g. Le Ginestre Riserva - Sangiovese 100%
Rosso di Montalcino D.oc.g. Tenuta Fanti - Sangiovese 100%

• Crostini lardo e miele - Croutons with lard and honey
• Percorino Toscano D.o.p. con uva - Pecorino Toscano D.o.p. with grapes
• Salame Felino I.g.p. - Salame Felino I.g.p.

Euro 30 a persona + iva 10% - Euro 30 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine



RED WINE CORNER - TUSCANY LANDSCAPES - PREMIUM

Chianti Classico D.o.c.g. Marchesi Antinori ‘Tenute Tignanello Riserva’ - Sangiovese 100% 
Brunello di Montalcino D.o.c.g. Tenuta Fanti - Sangiovese 100% 

• Crostini lardo e miele - Croutons with lard and honey
• Percorino Toscano D.o.p. con uva - Pecorino Toscano D.o.p. with grapes
• Salame Felino I.g.p. - Salame Felino I.g.p.

Euro 40 a persona + iva 10% - Euro 40 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

RED WINE CORNER - A WALK IN THE LANGHE

Barbera d’Asti D.o.c.g. Michele Chiarlo 'Le Orme' 
Barolo D.o.c.g. Michele Chiarlo ‘Tortoniano' - Nebbiolo 100%

• Tomino Piemontese - Tomino Piemontese
• Grana padano D.o.p. e pere - Grana Padano D.o.p. with pears
• Prosciutto crudo di Parma D.o.p. - Prosciutto crudo di Parma D.o.p. 

Euro 35 a persona + iva 10% - Euro 35 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

RED WINE CORNER - A JOURNEY THROUGH THE GREAT WINES OF THE NORTH

Amarone della Valpolicella D.o.c.g. Allegrini - La Groletta - Corvina, Rondinella, Molinara
Alto Adige D.o.c. Coleterenzio ‘La Foa’ - Cabernet Sauvignon

• Taleggio D.o.p. - Taleggio D.o.p.
• Grana padano D.o.p. e pere - Grana Padano D.o.p. with pears
• Rolls di Speck Alto Adige I.g.p. e Tomino Piemontese - Rolls with Speck and Tomino cheese

Euro 50 a persona + iva 10% - Euro 50 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine



RED WINE CORNER - LOMBARDY - THE LAKE COMO REGION

Valtellina Superiore D.o.c.g. Plozza ‘Red Edition’ - Nebbiolo 100%
Terre Lariane Merlot Vigne Casati Barrique - Merlot 100%
Riviera del Garda Classico Groppello Dop -  Franzosi  - Groppello, Barbera, Sangiovese, Marzemino

• Taleggio D.o.p. - Taleggio D.o.p.
• Grana padano D.o.p. e pere - Grana Padano D.o.p. with pears
• Salame Felino I.g.p. - Salame Felino I.g.p.

Euro 40 a persona + iva 10% - Euro 40 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

WHITE WINE CORNER - AROMATIC WINES OF NORTHERN ITALY

Gewürztraminer - Cantina Tramin ‘Selida’
Sauvignon Collio D.o.c. - Muzic

• Torta rustica ai peperoni - Quiche with peppers
• Crostini con mousse di prosciutto e kren - Croutons with ham mousse and kren (spicy)
• Gamberetti saltati al curry e julienne di verdure - Sautéed curry shrimps and vegetables julienne

Euro 35 a persona + iva 10% - Euro 35 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

WHITE WINE CORNER - LOMBARDY - THE LAKE COMO REGION

Lugana D.o.p. La Rifra ‘Il Bepi’ Riserva - Trebbiano di Lugana
Chardonnay Blanc D.o.c. Tenuta Mazzolino

• Filettini di pesce persico fritti - Fried perch fillets
• Crostini al salmone affumicato e aneto - Croutons with smoked salmon and dill
• Polpettine di melanzane fritte - Fried eggplant patties

Euro 40 a persona + iva 10% - Euro 40 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine



WHITE WINE CORNER - LE ISOLE DEL SUD

Sicilia Menfi D.o.c. - Planeta -100% Chardonnay
Vermentino di Gallura D.o.c.g. Contini ‘Elibaria’ 

• Crostini con mousse di formaggio all’arancia - Croutons with orange cheese mousse
• Mini arancini con funghi e piselli - Mini arancini with mushrooms and peas
• Petto d’oca affumicato e salsa di aceto balsamic - Sliced smoked goose breast and balssamic vinegar

Euro 35 a persona + iva 10% - Euro 35 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

SWEET WINE CORNER

Zibibbo – Sicilia I.g.t.

• Frutta secca e cioccolato - Dried fruit and chocolate

Euro 18 a persona + iva 10% - Euro 18 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine

RED AND WHITE WINE CORNER 

Sicilia Menfi D.o.c. - Planeta -100% Chardonnay
Brunello di Montalcino D.o.c.g. Tenuta Fanti - Sangiovese 100% 

• Grana padano D.o.p. e pere - Grana Padano D.o.p. with pears
• Salame Felino I.g.p. - Salame Felino I.g.p
• Olive ascolane - Ascolane olives (breaded olives stuffed with meat)

Euro 40 a persona + iva 10% - Euro 40 per person + vat 10% 
1 bottiglia ogni 6 persone per ogni vino - 1 bottle every 6 people for each wine


